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	DINARS: de divendres a diumenge de 13h. a 15:30h.

	SOPARS: obrim per grups a partir de 10 persones amb reserva prèvia.

	ESMORZARS: obert dissabte i diumenge de 9 a 11:30h.









						
                    

                    
						T 938 52 51 24

                    

                

            

        

    
	

    
        
            
                
                    Per menjar i beure

                    

                    El Collsacabra té molta màgia, naltros ho escenifiquem al plat

                

            

            
									
						
							
								
							

							
								PER ESMORZAR

																	PLATS

										cansalada rostida al forn de llenya amb mongetes  8 €
	tripa de vedella (callos) picantons  10 €
	pa d’Osona torrat amb variat d’embotits  8 €
	ous ferrats ecològics amb sobrassada del poble o amb cansalada  10 €
	terrina de peu de porc, orella i morro  10 €
	botifarra a la brasa amb mongetes  8 €


																									
								 

								Iva inclòs

								


							

						

					

										
						
							
								
							

							
								PER MENJAR: ENTRANTS...

																	

										coca amb verdures de les hotes d'Osona, formatge i romesco  18 €
	el nostre paté de muntanya tofonat   22 €
	formatge brie d'en Riudavets amb rovell d'ou i tòfona 26 €
	ous ferrats tofonats, crema de patates i tòfona  25 €
	amanit de barreja d'enciams amb formatge fresc d'El Serradet de Barneres  18 €
	caneló de rostit amb beixamel de ceba i ceps  19 €


																									
								 

								Iva inclòs

								


							

						

					

										
						
							
								
							

							
								PER MENJAR: SEGONS...

																	

										arròs de carxofes i ceps   24 €
	garrinet de La Garrotxa amb pomes al forn  23 €
	filet de vaca de la Vall de Bianya a la llosa  25 €
	pollastres eco de La Riera, rostit amb prunes, orellanes i pinyons  23 €
	el nostre guisat de cap, pota i tripa de vedella  16 €


																									
								 

								Iva inclòs

								


							

						

					

										
						
							
								
							

							
								PER MENJAR. ELS FORMATGES I LES POSTRES

																	

										crema de Sant Josep amb Craquinyolis de casa  9 €
	mandarines caramel·litzades amb crema  9 €
	farcellet de xocolata calenta  9 €
	gratinat de maduixetes de bosc  9 €
	"borratxo" de ratafia amb crema cremada  9 €
	flam d'ou amb nata fresca  9 €


																									
								 

								Iva inclòs

								


							

						

					

										
						
							
								
							

							
								MENÚ DE TASTETS DE CASA

																	Aperitius...

										llonganissa de Riera Ordeix de Vic
	torradeta de mantega del Molí de Ger de La Cerdanya, amb tòfona
	pa de massa mare de la comarca i oli d'oliva verge extra


																		Els plats...

										paté de muntanya tofonat amb porc Duroc
	amanit de barreja d'enciams amb formatge fresc d'El Serradet de Barneres
	coca de verdures eco de les hortes d'Osona, formatge i romesco
	arròs bomba de carxofes i ceps confitats
	filet de vaca de la Vall de Bianya a la llosa


																		Les postres...

										formatge Pla de Mas Alba amb tòfona
	mandarina amb crema caramel·litzada
	trufa de xocolata 


																									
								 

								Iva inclòs
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								PER BEURE

																	VINS BLANCS

										Sarau blanc (RIM. D.o.Empordà) - Garnatxa roja i Macabeu  - 21 €
	Auzells (Celler Tomás Cusiné. D.o.Costers del Segre) - 22 €
	Clot de les Soleres. Blanc Petillant (Celler Clot de les Soleres. Vi del Penedès) - Xarel·lo - 21 €
	Tayaimgut (Celler Tayaimgut. D.o.Penedès) - Sauvignon blanc -  16 €
	Chateau Lafitte (Celler Chateau Lafitte. Vi de Jurançon) - Petit Manseng i Gran Manseng - 30'-€
	Clar (Celler Finca Parera. Penedès) -  Chardonnay i Xarel·lo vermell - 16 €
	La Metamorphica (Celler Costador. Vi de la Conca de Barberà) -  Sumoll blanc. Vi brisat - 32'- €
	Rusc (Celler Vinyas d'Empremta. Vi de Navàs) - Torbat - 33'- €
	El Truc (Celler Masia La Roqua. Olivella) - Macabeu - 18'- €
	Emma (Celler Vega Aixalà. Vi de Vilanova de Prades - Garnatxa blanca - 23'- €
	Joanots (Celler Joan Rubió Tiques. Penedès) - Macabeu - 27'- €
	Lluerna (Celler Els Vinyerons. Penedès)  - Xarel·lo - 17'- €
	Bufada (Celler Bergonyó i Durall. Penedès) - Xarel·lo - 23'- €


																		VINS NEGRES

										Fosc (Celler Finca Parera. Penedès)  - Ull de llebre, Lledoner negre, Sumoll i Syrah - 16'- €
	Emma (Celler Vega Aixalà. Vi de Vilanova de Prades)  - Syrah - 24'- €
	Els Marlets (Celler Oller del Mas. Pla de Bages) - Sumoll - 28'- €
	Sucamulla (Celler Vinyas d'empremta. Vi de Navàs) - Bartrol, Sumoll, Mandó, Gensenc i Garrut - 28'- €
	Llebrec (Celler Bergonyó i Durall. Penedès) - Ull de llebre - 22'- €
	Sindicat La Figuera (Celler coop. Agrícola Aubacs i Solans. Monsant)  - Garnatxa negra - 18'- €
	Bonfill (Celler Arché Pagès. Empordà)  - Garnatxa negra i Carinyena negra - 35'- €
	Territori (Celler Josep Grau Viticultor. Montsant) - Carinyena i Garnatxa - 35'- €
	Le Rouge (Celler Domaine de la Loue. Vi del Jura) - Trousseau - 25'- €


																		ESCUMOSOS, CAVES I XAMPANYS

										A.T.Roca - Brut Nature - 23 €
	Dascavives - Escumós Ancestral - 21 €
	Leopardi - Brut Nature - 28 €
	Mas Codina - Brut - 15 €


																		ROSATS

										Tot d'Una (Celelr RIM.Vi de Rabós)  -  Garnatxa roja, blanca i negra  -  24'- €
	Sumoi Barmei (Celler Vinyes Singulars. Vi del Penedès)  -  Sumoll  -  28'- €
	Finsals Kullons (Celler Finca Parera. Vi del Penedès)  -  19'- €


																									
								 

								Iva inclòs

								


							

						

					

											
            

			
				
					
					
					    

						
						La nostra carta
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                    No sé si posem el paisatge a la cassola o el paisatge ens inspira la cassola, no ho tinc clar
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					@calignasi 

                    

					

				

            

    
	
	

			
			
	
	
	 
        
            
                
                    Per regalar

                    

                    Si voleu fer un regal especial i diferent, a Ca l'Ignasi us donem diferents opcions. És molt fàcil, aconseguireu un regal útil i original. Un cop acordat tot, us enviem el xec-regal i ells només hauran de venir i disfrutar, nosaltres ens encarregarem de la resta.

                

            

            
                
                    
                        
						
                            
                                
                                    Àpat clàssic:

                                    Àpat degustació + begudes + celler + cafès + l'iva 
( Preu: 72,5'-€/persona)

                                    
                                        
                                            
                                        

                                     

                                

							

						

						
                    

                

            

				Per formalitzar el xec regal o si voleu detalls dels diferents menús (sorpresa pels convidats) i beures; o us interessa alguna altra opció, no dubteu i us ajudo a fer-ho a mida:

				Si voleu més informació, envieu-nos un mail a calignasi@calignasi.com i us responem amb tota la informació

        

    


    
        
            
                
                    Craquinyolis

                    

                

            

            
				
					la idea dels Craquinyolis va sorgir d’unir dos conceptes, l’un de fer alguna aportació a algun producte del país on hi hagués espai per poder-hi dir alguna coseta i l’altre, més empresarial, era com treure profit de les nostres instal·lacions i sobretot del nostre forn de llenya entre setmana. Utilitzem la filosofia que ja fa més de 20 anys que duem a terme de fer servir les matèries primes de prop de casa i el més naturals possibles i ens han sortit aquests Craquinyolis (Craq per lo cruixents que són, tot recordant uns que jo menjava de petit).

                

				
					
					
                

            

            
				
					Compra Craquinyolis a la nostra botiga online
                

            

        

    
	
	
    
	
    
        
            
                
                    Fotos

                    

                    El Collsacabra, terra de gastronomia austera i cuina d'emocions

                

            

            
                
                    
                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

                        
                            
                                
                            
                        

						 
                            
                                
                            
                        


                    

                

            

        

    
	
	
		
			
                
                    Pa amb tomàquet

                    

                    El pa amb tomàquet by Ignasi Camps

                

            

			
				
			

		

	

    
        
			Com arribar?

			

			Entra a ca l'Ignasi i entendràs el Collsacabra

			
			 

            
                
                     Truca'ns

                    T 938 52 51 24

                

                
                     On som

                    C/ Major, 4, 08569
Cantonigròs (L'Esquirol)

                

                
                     Email

                    calignasi@calignasi.com
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   Botiga on-line
   


	

   
   Regala Ca l'Ignasi
   


	
	
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
    
	
	
    
	


